Texto actualizado a 30 de marzo de 2011 CONSEJERIA DE SALUD
Direcciéon General de Consumo

Real Decreto 348/2011, de 11 de marzo, por el que se aprueba la
norma de calidad para caramelos, chicles, confites y golosinas.

El Decreto 2484/1967, de 21 de septiembre, por el que se aprueba el texto del Cddigo
Alimentario Espanol, establece la normativa relativa a los productos de confiteria en la seccion
4.? «Productos de confiteria» del capitulo XXIII «Edulcorantes naturales y derivados».

Esa normativa se complementa con lo establecido en el Real Decreto 1810/1991, de 13 de
diciembre, por el que se aprueba la Reglamentacion técnico-sanitaria para la elaboracion,
circulacion y comercializacion de caramelos, chicles, confites y golosinas, derogada parcialmente
por el Real Decreto 2002/1995, de 7 de diciembre, por el que se aprueba la lista positiva de
aditivos edulcorantes autorizados para su uso en la elaboracion de productos alimenticios, asi
como sus condiciones de utilizacion y el Real Decreto 142/2002, de 1 de febrero, por el que se
aprueba la lista positiva de aditivos distintos de colorantes y edulcorantes para su uso en la
elaboracion de productos alimenticios, asi como sus condiciones de utilizacion.

Asimismo, aun cuando no existe normativa armonizada en la Unién Europea sobre los
caramelos, chicles, confites y golosinas, son aplicables diversas disposiciones comunitarias de
caracter horizontal, relacionadas con los alimentos en general, que inciden sobre determinados
aspectos regulados por la mencionada Reglamentacion técnico-sanitaria, dejandolos sin
aplicacion.

En lo que respecta a las normas sanitarias, actualmente se encuentran armonizadas en la Union
Europea mediante el Reglamento (CE) n.® 852/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de
29 de abril de 2004, relativos a la higiene de los productos alimenticios, y el Reglamento (CE)
n.° 2073/2005 de la Comision, de 15 de noviembre, relativo a los criterios microbiologicos
aplicables a los productos alimenticios.

La simplificacion y actualizacion de la norma se realiza a peticidn del sector, que desea
conservarla para evitar distorsiones en la aplicacién y mantener los productos definidos, de larga
tradicion en el territorio nacional, contribuyendo a la transparencia del mercado.

Por otra parte, las actuales tendencias de los consumidores encaminadas a la compra de
productos que se ajusten a las recomendaciones cientificas nutricionales, aconsejan modificar
las vigentes definiciones para permitir la elaboracion de productos cuya composicién pueda
reformulase, permitiendo a la industria tanto cambios en la composicion, como la diversificacion
de los productos, para hacerlos igual de competitivos que los procedentes de otros Estados.
Todo esto, junto con los nuevos avances tecnolégicos que han dado lugar a una transformacion
del sector, hace aconsejable actualizar la citada Reglamentacion técnico-sanitaria para adecuarla
a la presente situacion.

Esta normativa especifica, complementaria a la horizontal comunitaria, mantiene unos minimos
requisitos de elaboracion, elimina algunas restricciones que existen en las definiciones y permite
elaboraciones que actualmente no estan contempladas. Todo ello con el objetivo de una
aplicacion uniforme en todo el territorio nacional y, al mismo tiempo, favorecer la competencia
del sector.

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto 204/1995, de 29 de agosto, por el que se establecen medidas organizativas para los
servicios administrativos de atencion directa a los ciudadanos, la informacion ofrecida tiene exclusivamente caracter
ilustrativo y no originara derechos ni expectativas de derechos.
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En consecuencia, procede sustituir el contenido de los apartados 3.23.34, 3.23.35, 3.23.36,
3.23.37 y 3.23.38 de la seccién 4.% perteneciente al capitulo XXIll del Codigo Alimentario
Espafiol, aprobado por el Decreto 2484/1967, de 21 de septiembre, por las definiciones
contenidas en la norma de calidad que se detalla a continuacion, y derogar el mencionado Real
Decreto 1810/1991, de 13 de diciembre, con objeto de establecer una nueva norma de calidad
para los caramelos, chicles, confites y golosinas que se recoge en este real decreto.

En el proceso de tramitacion de ese real decreto han sido consultadas las comunidades
auténomas y las entidades representativas de los sectores afectados, habiendo emitido la
Comision Interministerial para la Ordenacion Alimentaria el preceptivo informe.

Este real decreto ha sido sometido al procedimiento previsto en la Directiva 2000/13/CE del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 20 de marzo, relativa a la aproximacion de las
legislaciones de los Estados miembros en materia de etiquetado, presentacion y publicidad de
los productos alimenticios, en la Directiva 98/34/CE, del Parlamento Europeo y del Consejo, de
22 de junio, por la que se establece un procedimiento de informacion en materia de las normas
y reglamentaciones técnicas, y en el Real Decreto 1337/1999, de 31 de julio, por el que se
regula la remision de informacion en materia de normas y reglamentaciones técnicas y
reglamentos relativos a los servicios de la sociedad de la informacion.

En su virtud, a propuesta de la Ministra de Medio Ambiente, y Medio Rural y Marino, de la
Ministra de Sanidad, Politica Social e lgualdad y del Ministro de Industria, Turismo y Comercio,
de acuerdo con el Consejo de Estado y previa deliberacion del Consejo de Ministros en su
reunion del dia 11 de marzo de 2011, dispongo:

Articulo 1.0bjeto y ambito de aplicacion.

Se aprueba la norma de calidad para los caramelos, chicles, confites y golosinas elaborados en
Espafa que se inserta a continuacion.

Este real decreto se aplica sin perjuicio de las normas sanitarias y otras disposiciones especificas
que afecten a la produccion y comercializacion de los caramelos, chicles, confites y golosinas.

Articulo 2.Sustitucion parcial del Decreto 2484/1967, de 21 de septiembre, por el
que se aprueba el texto del Codigo Alimentario Espaiiol.

El contenido de los apartados 3.23.34, 3.23.35, 3.23.36, 3.23.37 y 3.23.38 de la seccion 4.°
perteneciente al capitulo XXIlII del Cdédigo Alimentario Espafiol, aprobado por el Decreto
2484/1967, de 21 de septiembre, queda sustituido por las definiciones incluidas en la Norma
de calidad contenida en este real decreto.

Disposicion Adicional inica. Clausula de reconocimiento mutuo

Los requisitos de la presente Reglamentacion no se aplicaran a los caramelos, chicles, confites y
golosinas, legalmente fabricados o comercializados de acuerdo con otras especificaciones en los
otros Estados miembros de la Unién Europea, ni a los productos originarios de los paises de la
Asociacion Europea de libre Comercio (AELC), Partes Contratantes en el Acuerdo sobre el
Espacio Economico Europeo (EEE), ni a los Estados que tengan un Acuerdo de Asociacion
Aduanera con la Union Europea.

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto 204/1995, de 29 de agosto, por el que se establecen medidas organizativas para los
servicios administrativos de atencion directa a los ciudadanos, la informacion ofrecida tiene exclusivamente caracter
ilustrativo y no originara derechos ni expectativas de derechos.
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Disposicion Transitoria Gnica. Prérroga de comercializacion

Durante los doce meses posteriores a la entrada en vigor de este real decreto, podran seguir
etiquetandose los productos que regula, de acuerdo con la legislacion anterior a la entrada en
vigor de esta normativa. Estos productos podran comercializarse hasta que se agoten las
existencias.

Disposicion Derogatoria inica. Derogaciéon normativa

A partir de la entrada en vigor de este real decreto queda derogado el Real Decreto 1810/1991,
de 13 de diciembre, por el que se aprueba la Reglamentacién técnico-sanitaria para la
elaboracion, circulacion y comercializacion de caramelos, chicles, confites y golosinas.

Disposicion Final primera. Titulo competencial

Este real decreto se dicta de conformidad con lo dispuesto en el articulo 149.1.13% de la
Constitucion que atribuye al Estado las competencias exclusivas en materia de bases y
coordinacion de la planificacion general de la actividad econodmica.

Disposicion Final segunda. Entrada en vigor

El presente real decreto entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacion en el «Boletin
Oficial del Estado».

Norma de calidad para los caramelos, chicles, confites y golosinas
1. Definiciones y tipos

1.1 Caramelos: productos alimenticios obtenidos por concentracién o mezcla de azucares o
aditivos edulcorantes a los que se les afiaden o no otros ingredientes.

Se distinguen las siguientes variedades:

1.1.1 Caramelos duros o caramelos propiamente dichos: aquellos cuya composicion y proceso
de elaboracion les confiere una estructura vitrea y fragil.

1.1.2 Caramelos blandos o masticables: aquellos cuya composicién y proceso de elaboracion les
confiere una textura blanda o masticable. Dentro de este grupo se incluyen, entre otros, las
pastillas o toffees.

1.1.3 Caramelos comprimidos: caramelos cuya forma y tamafo se obtiene por compresion,
elaborados por simple mezcla, sin coccion de sus ingredientes.

1.1.4 Caramelos o pastillas de goma: caramelos de consistencia gomosa a los que se les
incorporan gomas u otros gelificantes. En este grupo se incluyen entre otras, la denominacion de
Frutas Niza, que son caramelos o pastillas de goma en los que el gelificante se sustituye total o
parcialmente por pulpa de fruta.

1.2 Goma de mascar o chicle: producto alimenticio elaborado con una base masticable plastica
0 elastica e insoluble en agua, natural o sintética, con azucares o aditivos edulcorantes, al que se
afiaden o no otros ingredientes.

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto 204/1995, de 29 de agosto, por el que se establecen medidas organizativas para los

servicios administrativos de atencion directa a los ciudadanos, la informacion ofrecida tiene exclusivamente caracter
ilustrativo y no originara derechos ni expectativas de derechos.
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Segun sea la base masticable, este tipo de productos podran completarse con las
denominaciones de hinchable o masticable.

1.3 Confites: productos obtenidos al recubrir distintos nucleos de productos alimenticios con
azucares o aditivos edulcorantes, coberturas, chocolates y otros ingredientes.

Entre los confites se distinguen las siguientes variedades:
1.3.1 Grageas o confites propiamente dichos: los elaborados por el método de grageado.
Dentro de este grupo se incluyen, entre otras, las siguientes denominaciones especificas:

1.3.1.1 Peladillas: los confites recubiertos basicamente por azlcares o aditivos edulcorantes
cuyo nucleo esta formado por almendra entera (Prunus amigdalus).

1.3.1.2 Grageas o confites de otros frutos secos: los recubiertos basicamente por azlcares o
aditivos edulcorantes cuyo nucleo esta formado por cualquier fruto seco; al que se afiaden o no
otros ingredientes.

1.3.1.3 Grageas o confites de chocolate o cobertura: aquellos cuyo ntcleo o recubrimiento es de
chocolate o cobertura.

1.3.2 Garrapifiados: los formados por nucleos de frutos secos revestidos de azlcares o aditivos
edulcorantes caramelizados a los que se afiaden o no otros ingredientes.

1.3.3 Fruta bafiada de chocolate o cobertura: fruta confitada entera o fraccionada, recubierta de
chocolate o cobertura.

1.4 Golosinas: productos alimenticios que, sin pertenecer a los grupos anteriores, estan
elaborados con azlcares o aditivos edulcorantes, a los que puede afadirse otros ingredientes.
Este tipo comprende entre otros:

1.4.1 Geles dulces: los obtenidos por gelificacion de almidones o féculas que, como tales o
formando parte de harinas, componen una mezcla de azucares o aditivos edulcorantes y
gelificantes.

1.4.2 Dulces de regaliz: los elaborados con azucares o aditivos edulcorantes, almidones o
féculas, harinas y dextrinas a los que se incorpora extracto de regaliz.

1.4.3 Espumas dulces: las obtenidas por la aireacion de soluciones concentradas de aztcares o
aditivos edulcorantes a las que se incorporan gelificantes, confiriéndoles esponjosidad y
consistencia no elastica.

1.4.4 Fondants: productos alimenticios obtenidos de soluciones concentradas de azucares o
aditivos edulcorantes a los que pueden incorporarse otros ingredientes, cuyo proceso de
elaboracion les confiere una estructura plastica.

1.4.5 Golosina liquida para congelar: producto liquido o semiliquido obtenido con una mezcla de
azucares o aditivos edulcorantes y agua, al que se pueden incorporar otros ingredientes.

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto 204/1995, de 29 de agosto, por el que se establecen medidas organizativas para los
servicios administrativos de atencion directa a los ciudadanos, la informacion ofrecida tiene exclusivamente caracter
ilustrativo y no originara derechos ni expectativas de derechos.
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Todos los productos enumerados en los apartados 1.1, 1.2, 1.3y 1.4 podran presentarse solos,
combinados entre ellos o con otros productos alimenticios, sea en forma de recubrimiento,
relleno o cualquier otra presentacion.

2. Ingredientes

En la elaboracién de caramelos, chicles, confites y golosinas se podra utilizar cualquier producto
alimenticio apto para el consumo humano, incluidos aromas y aditivos que, en su caso, cumpla
los requisitos y condiciones de utilizacion previstos en sus normas especificas.

3. Etiquetado

El etiguetado de los productos recogidos en esta norma debe cumplir lo dispuesto en el Real
Decreto 1334/1999, de 31 de julio, por el que se aprueba la norma general de etiquetado,
presentacion y publicidad de los productos alimenticios y lo establecido en otras disposiciones
comunitarias aplicables en la materia, con las siguientes particularidades:

3.1 Denominacion de venta. La denominacion del producto se correspondera con los diferentes
tipos definidos en el apartado 1 de esta norma, teniendo en cuenta las siguientes precisiones:

3.1.1 Los productos en los que se haya sustituido total o parcialmente los azucares por
edulcorantes, las menciones «con edulcorante(s)» o «con azucar(es) y edulcorante(s)»
acompafaran a la denominacién de venta, como establece la Norma general de etiquetado.

3.1.2 Las grageas o confites de frutos secos, excepto las peladillas, tomaran el nombre
caracteristico del fruto en cuestion.

3.1.3 En los garrapifiados se mencionara el nombre del fruto correspondiente.

3.1.4 En el caso de productos rellenos, recubiertos o grageados, la denominacion de venta del
producto debera complementarse con las expresiones «relleno», «recubierto» o «grageado».

3.2 En el caso de surtidos, los ingredientes podran mencionarse globalmente.

3.3 Cuando un producto o productos con envoltura individual se presenten al consumidor
envasados, todos los datos iran reflejados en el envase, por lo que la envoltura individual podra
prescindir de los mismos.

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto 204/1995, de 29 de agosto, por el que se establecen medidas organizativas para los
servicios administrativos de atencion directa a los ciudadanos, la informacion ofrecida tiene exclusivamente caracter
ilustrativo y no originara derechos ni expectativas de derechos.
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