PROTOCOLO DE LA CAMPANA NACIONAL DE INSPECCION Y CONTROL DE MERCADO DE
PATE Y FOIE-GRAS: DETERMINACION DE LA ESPECIE, COMPOSICION CUANTITATIVA Y

CUALITATIVA, ETIQUETADO 2017

INFORMACION OBLIGATORIA DEL ETIQUETADO

Sl

NO

NO
PROCEDE

NO
ANALIZADO

.| La informacion alimentaria obligatoria figura directamente en el envase o

en una etiqueta sujeta al mismo

La informacion obligatoria se indica en un lugar destacado, de manera
gue sea facilmente visible, claramente legible y, en su caso, indeleble

3.| Las menciones obligatorias se imprimen utilizando un tamano de letra en
el que la altura de la x es igual o superior a 1,2 mm; y en el caso de que
la superficie maxima del recipiente sea inferior a 80 cm?, el tamafiode la| — | — — —
letra es igual o superior a 0,9 mm.

4.1 Las menciones de la denominacion y cantidad neta figuran en el mismo| — | — — —
campo visual.

5.| Figura la denominacion del alimento — | — — —

6.|La denominacion no se sustituye por denominaciéon protegida como| — | — — —
propiedad intelectual, marca comercial o denominacion de fantasia

7.| Figura la lista de ingredientes — | — — —

8. | La lista de ingredientes esta encabezada o precedida por un titulo que| — | — — —
conste o incluya la palabra “ingredientes”

9. | Los ingredientes figuran en orden decreciente de peso — | — — —

10.| Se indica todo ingrediente o coadyuvante tecnologico que figure en el
anexo Il o derive de una sustancia o producto que figure en dicho anexo | — | — — —
que cause alergias o intolerancias

11.| La denominacion de la sustancia o producto segun figura en el anexo Il se
destaca mediante una composicion tipografica que la diferencia| — | — — —
claramente del resto de la lista de ingredientes

12| Figura la cantidad de determinados ingredientes o categorias de| — | — — —
ingredientes

13.| Figura la cantidad neta del alimento — | — — —




14.

La cantidad neta se expresa en kilogramos o gramos

15.| Se indica la fecha de duracién minima o la fecha de caducidad — —
16.| Se indica las condiciones especiales de conservacion y/o las condiciones — —
de utilizacion
17 Se indica el nombre o razon social y la direccion del operador de la
empresa alimentaria
18 Se indica el pais de origen o lugar de procedencia, cuando su omision
pueda inducir a error al consumidor
19, Se indica el modo de empleo, en caso de que, en ausencia de esta

informacion, fuera dificil hacer un uso adecuado del alimento

REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL (PRODUCTOS

ETIQUETADOS DESPUES DEL 13/12/2016)

COMERCIALIZADOS O

20.| Se indica la informacién nutricional — —
21 La informacion nutricional obligatoria incluye: el valor energético y las

cantidades de grasas, acidos grasos saturados, hidratos de carbono,

azucares, proteinas y sal
27 El valor energético se expresa en Kj/Kcal
23| El valor de las grasas, acidos grasos saturados, hidratos de carbono,

azucares, proteinas y sal se expresa en gramos. S S
24 | La informacion nutricional se expresa por 100g o 100 ml. — —
25 | Las menciones de la informacion nutricional figuran en el mismo campo S —

visual

26.

Las menciones de la informacién nutricional se presentan, si el espacio lo
permite, en formato de tabla con las cifras en columna

27.

La informacion alimentaria obligatoria figura en una lengua que
comprenden facilmente los consumidores de les Estados miembros
donde se comercializa el alimento

REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL (PRODUCTOS COMERCIALIZADOS O
ETIQUETADOS ANTES DEL 13/12/2016)

28.

Presenta etiquetado sobre propiedades nutritivas...........cceceevveveeeiivieeenns

Obligatorio cuando figure alguna mencién de que el producto posee
propiedades nutritivas concretas, tanto por el valor energético que aporta,
como por los nutrientes que contiene, por ejemplo: contiene vitamina C.

29.

Se utiliza el formato o modalidad correcta, es decir, el que le
corresponderia en funcién de la declaracion nutritiva, segin el RD
930/1992.... s

30.

El valor energético se expresa en Kj/Kcal




31.

El valor de las grasas, acidos grasos saturados, hidratos de carbono,
azlcares, proteinas y sal se expresa en gramos.

32.

La informacion nutricional se expresa por 100g o 100 ml.

33.

La informacién nutricional aparece agrupada en un mismo lugar,
estructurada en forma tabular y, si el espacio lo permite, con las cifras en
columna (si no hay espacio se utiliza la forma lineal)

34.

La informacién figura en lugar visible, en caracteres claramente legibles e
indelebles

REAL DECRETO 1808/1991, QUE REGULA LAS MENCIONES O MARCAS QUE PERMITEN IDENTIFICAR EL
LOTE AL QUE PERTENECE UN PRODUCTO ALIMENTICIO

35.

Figura la indicacion del lote

36.

La indicacion del lote va precedida de la letra “L” salvo que se distinga
claramente de las demas indicaciones del etiquetado

REGLAMENTO (UE) 1924/2006, RELATIVO A LAS DECLARACIONES NUTRICIONALES Y DE PROPIEDADES
SALUDABLES EN LOS ALIMENTOS

37

La declaracion nutricional utilizada se encuentra numerada en el anexo

| del Reglamento (UE) 1924/2006

38.

La declaracion de propiedades saludables se encuentra entre la lista de
declaraciones autorizadas previstas en los articulos 13 y 14 (Reglamento
UE 432/2012)

39.

La declaracion de propiedades saludables incluye una advertencia
adecuada en relacion con los productos que pueden suponer un riesgo
para la salud si se consumen en exceso

REAL DECRETO 474/2014, POR EL QUE SE APRUEBA LA NORMA DE CALIDAD DE

DERIVADOS

CARNICOS

40.

En el caso de la denominacion «foie gras», se indica que procede de
higado de oca o de patos de las especies Cairina muschata o Cairina
muschata x Anasplatyrhynchosque

41,

Figura la denominacioén «foie gras entero»

42,

Figura la denominacién«foie gras»

43.

Figura la denominacién «Bloc de foie gras»

44,

Si figura la denominacion «parfait de foie», se establece que el producto
debe contener, al menos, el 75% de higado de pato u oca de las especies
enumeradas en la pregunta 40

45,

Figura la denominacion «paté»

46.

En el caso que la denominacion «paté» pueda denominarse «de foie», se
indica que se elabora a partir de higado graso de pato u oca de las
especies enumeradas anteriormente, conteniendo al menos un 20% de
éste




